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A COOPERVASS BRILHOU JUNTO

O Brasil brilhou na World of Coffee 2023, 
realizada entre os dias 22 e 24 de junho, em 
Atenas, na Grécia. E a Coopervass esteve lá, 
devidamente representada pelo seu presidente,
Alessandro Hervaz e o responsável técnico do 
Departamento de Cafés Especiais, Thales Lenzi.
Além de conferir bem perto o poder do nosso 
grão, que vale ouro, os representantes da 
Coopervass engrenaram a participação da 
Mantiqueira de Minas, em um rol de negócios do 
projeto setorial "Brazil. The Coffee Nation", 
desenvolvido pela Associação Brasileira de 
Cafés Especiais (BSCA) em parceria com a 
Agência Brasileira de Promoção de Exportações 
e Investimentos (ApexBrasil).  
Reuniões, prospecções de negócios e degustação 
do produto brasileiro fizeram parte do evento, 
onde os baristas brasileiros deram um show à 
parte e ficaram com as primeiras colocações 
nos campeonatos.
A participação da Coopervass objetivou reforçar 
a imagem dos cafés especiais produzidos na sua 
regiãoi de atuação, ajudando a posicionar o Brasil 
como país fornecedor de cafés de alta qualidade, 
onde se usa tecnologia de ponta e há 
responsabilidade socioambiental no que 
produzimos. 

Também ficamos orgulhosos e felizes em 
participar da 2ª edição da Forcafé, em Lambari, 
no início do mês de junho. 
A Coopervass esteve presente em parceria com 
a Cocarive e CooperRita, todos com o objetivo 
firme de se investir no desenvolvimento do setor. 
A iniciativa do Grupo Enterprise, Rofer e Proma 
Feiras, permitiu reunir uma completa cadeia do 
café, apresentando tecnologias e soluções 
inovadoras e capazes de tornar a atividade ainda 
mais produtiva. Do pé à indústria, estabeleceu-se 
contatos e um vasto leque de oportunidades com 
setores decisivos na tomada de decisões para o 
setor, em todo o Brasil. A Coopervass estava lá, 
ao lado das indústrias torrefadoras, micro 
torrefadoras, cafeicultores cooperados, 
cafeicultores independentes, representantes de 
armazéns, exportadores, e muitos outros 
setores.



Alessandro Hervaz, José Maria Ribeiro, Odemar 
Wilians e Urias Geraldo de Sousa, Presidente do 
Conselho de Administração da Divicred



     A FORCAFÉ, Feira dos Fornecedores da Cadeia 
Produtiva do Café,  iniciativa  do Grupo Enterprise, 
Rofer   e  Proma   Feiras,   em  conjunto   com    as 
cooperativas  Coopervass,  Cocarive  e Cooperrita, 
reuniu  a cadeia completa  do café,  trazendo 
tecnologias e soluções inovadoras para modernizar 
e  desenvolver  ainda mais  o setor, promovendo  e 
abrindo  novas   oportunidades  para  a   expansão 
desta  indústria,  além  de  estabelecer contatos de 
oportunidades   com    potenciais    tomadores   de 
decisões  de  todo  o  Brasil,  como  indústrias 
torrefadoras, micro torrefadoras, cafeicultores 
cooperados, cafeicultores independentes, armazéns, 
exportadores, entre outros especialistas.

     O Estado de Minas Gerais é o maior produtor de 
café do país  que  responde  por  cerca de 50% da 
produção nacional, tendo no Sul de Minas, uma das 
mais destacadas regiões produtoras.

     A 2ª edição da  Forcafé aconteceu entre os dias 
01 a 03 de  junho,  em Lambari – MG e contou mais 
uma vez com a participação da Coopervass. 

     Representada  pelos  departamentos  de Café e 
Comercial, a cooperativa apresentou  as novidades 
para  o ano  de 2023,  principalmente o Plano Safra 
2023/2024.                       . 

     Também   foi   uma   grande   oportunidade    de 
conversar   com   os produtores e  entender  o   que 
eles   esperam   dessa   nova   safra   no que tange a 
qualidade e principalmente mercado. 
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MISSÃO EUROPA 2023

Aconteceu entre os dias 22 e 24 de junho a 
World Of Coffee em Atenas, na Grécia. 

A Coopervass marcou presença no evento 
por meio da participação do nosso presidente, 
Alessandro Alves Hervaz, e o Coordenador 
do Dept. de Café, Thales Lenzi Costa 
Nascimento. 

A participação nessa feira é de extrema 
importância para o projeto de 
exportação da Coopervass. É a oportunidade 
de prospectar clientes e apresentar os cafés 
produzidos por seus cooperados.

A Coopervass aproveitou a feira para 
reencontrar clientes, buscar parcerias 
comerciais e conversar com torrefadores 
e cafeterias. 

A participação foi positiva, pois muitos clientes 
demonstraram interesse em ampliar o 
relacionamento com a Coopervass, antes 
mesmo da conclusão da safra.

Além disso, há a participação de importadores 
e distribuidores de café verde que atuam 
diretamente na Europa. 

São oportunidades de negócios que poderão 
surgir. 

O networking com torrefadores e cafeterias 
foi de grande valia, uma vez que foi possível 
entender como está o cenário e o mercado 
de café na Europa. 

Foi comentado que o mercado de café 
especial estava em uma crescente muito 
forte, mas com a pandemia esse crescimento 
estagnou-se e agora no pós-pandemia 
esse crescimento voltou, mas não com tanta 
força como antes. 
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A razão de tudo isso deve-se por dois 
fatores principais: a inflação que assombra a 
Europa, fazendo com que a população busque 
cafés com preços mais baratos e, 
consequentemente, de menor qualidade e a 
questão do home office, com menos pessoas 
saindo de casa para trabalhar. 

A Coopervass também visitou em Atenas a
Coffeexpert, uma Academia de Barista, cujo 
proprietário é o Panagiotis Nikkas que, além 
de instrutor, é também um escritor. 

No ano passado ele visitou a Coopervass no 
intuito de colher informações para escrever um 
livro sobre a produção de café no Brasil. 
Esse é o terceiro livro de Panagiotis, sendo que 
ele já escreveu sobre a produção de café na 
Costa Rica e também na Etiópia. 

O seu livro sobre o Brasil foi lançado em grego 
no dia 26 de junho e em novembro de 2023 será 
lançada a versão em Inglês. Durante a visita, ele 
preparou cafés de diferentes origens para 
apresentar o perfil sensorial de cada país e 
apresentou também  versão digital do seu livro 
sobre o Brasil, com várias fotos e informações 
que foram fornecidas pelos cooperados da 
Coopervass.

A razão de tudo isso deve-se por dois 
fatores principais: a inflação que assombra a 
Europa, fazendo com que a população busque 
cafés com preços mais baratos e, 
consequentemente, de menor qualidade e a 
questão do home office, com menos pessoas 
saindo de casa para trabalhar. 

A Coopervass também visitou em Atenas a
Coffeexpert, uma Academia de Barista, cujo 
proprietário é o Panagiotis Nikkas que, além 
de instrutor, é também um escritor. 

No ano passado ele visitou a Coopervass no 
intuito de colher informações para escrever um 
livro sobre a produção de café no Brasil. 
Esse é o terceiro livro de Panagiotis, sendo que 
ele já escreveu sobre a produção de café na 
Costa Rica e também na Etiópia. 

O seu livro sobre o Brasil foi lançado em grego 
no dia 26 de junho e em novembro de 2023 será 
lançada a versão em Inglês. Durante a visita, ele 
preparou cafés de diferentes origens para 
apresentar o perfil sensorial de cada país e 
apresentou também  versão digital do seu livro 
sobre o Brasil, com várias fotos e informações 
que foram fornecidas pelos cooperados da 
Coopervass.
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Stand dos nossos parceiros da Algrano

É com grande orgulho que parabenizamos 
o talentoso brasileiro Boram Um por sua 
brilhante conquista no concurso de melhor 
barista do mundo, realizado na World Barista 
Championship (WBC) durante a World Coffee 
Championship, na Grécia.
Utilizando um café produzido na região de 
São Gonçalo do Sapucaí, em Minas Gerais, 
sua vitória é um marco para a indústria 
cafeeira e coloca o Brasil em destaque 
mais uma vez.
Essa conquista é motivo de orgulho para 
São Gonçalo do Sapucaí, que se destaca 
como berço desse café especial. A rica 
tradição cafeeira da região aliada ao talento 
de Boram Um resultou em um feito notável, 
destacando a qualidade dos cafés 
produzidos na região.

Alessandro Hervaz, Panagiotis Nikkas e Thales Lenzi



     A BSCA promoveu na World of Coffee Athens 
as 13 regiões certificadas de Indicação Geográfica 
de café do Brasil. A ideia da organização era 
mostrar aos potenciais compradores e admiradores 
de café as particularidades dos cafés produzidos 
em cada região do país, mostrando assim a 
diversidade de aromas e sabores. A instituição 
teve a brilhante ideia de fazer o descritivo 
sensorial do café tanto escrito em uma placa, 
quanto representado por meio de diferentes 
alimentos. Trazendo assim na mente dos visitantes 
que para obtenção do café ali representado seria 
como se fosse um prato gastronômico onde 
ocorreu a mistura daqueles ingredientes para 
obtermos aquele café ali apresentado. O Brasil na 
produção de cafés especiais possui grande 
vantagem com relação aos perfis aqui produzidos, 
a grande extensão territorial do nosso país faz 
com que tenhamos diversos microclimas com os 
mais distintos terroirs, favorecendo assim a 
produção de cafés especiais e exóticos. A região 
da Mantiqueira de Minas abrange 25 municípios 
localizados nas regiões sul e sudeste de Minas 
Gerais. Sendo esses um dos critérios para obtenção 
do selo de Denominação de Origem, ou seja, para 
que um café seja agraciado pelo selo da Mantiqueira 
de Minas, esse deverá ter sido produzido entre 
essas 25 cidades e pontuar acima de 83 pontos.
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CALIBRAGEM 
DOS CAFÉS 

ESPECIAIS DA 
MANTIQUEIRA 

DE MINAS

REGIÃO DA MANTIQUEIRA DE 

MINAS PARTICIPA 

DA PROMOÇÃO DAS 13 

REGIÕES BRASILEIRAS

Denominação de Origem



     No dia 18/07/23 aconteceu o encontro anual 
dos degustadores da Coocarive, CooperRita e 
Coopervass, na sede desta, para alinhamento dos 
profissionais que farão a seleção dos cafés que 
utilizarão o Selo de Denominação de Origem 
Mantiqueira de Minas, safra 2023/24, ação 
conhecida como ‘calibragrem’. 

     A calibragem, segundo os degustadores, é 
uma ferramenta importante para a integração da 
equipe, trocas de ideias, sendo considerada um 
parâmetro importante de um trabalho coerente 
e padronizado.

     Este ano foram levados à mesa 15 cafés, das 
categorias Natural e Cereja Descascado, 
distribuídos em 02 mesas. Após cada seção, foram 
realizadas discussões sobre pontuações e perfil 
sensorial dos cafés.

     Ao final, pode-se concluir que todos os 08 
profissionais participantes estão bem nivelados 
quanto aos cafés apresentados. 

     Para os profissionais, a calibragem não 
expressa somente à avaliação de qualidade, mas 
também respalda o trabalho das cooperativas em 
disponibilizar cafés que atendam ao mercado 
interno e externo, garantindo um produto com 
credibilidade aos consumidores. 
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CALIBRAGEM 
DOS CAFÉS 

ESPECIAIS DA 
MANTIQUEIRA 

DE MINAS

Degustadores participantes: 

- COOPERRITA: 
Cláudio Lúcio Domingos
Mauro Aldemar Alves Junior 
- COOPERVASS: 
Maria Lina de Andrade Barbosa 
Cristiano Luciano Moreira 
Eduardo Gonçalves 
Alessandro Alves Hervaz 
- COOCARIVE:
Hugo Silva Ferreira 
Rhuan Luz  Correa 

Denominação de Origem



NOSSA GENTE
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Lidiane Mesquita é Gerente de Recursos 
Humanos da Coopervass desde fevereiro de 
2023.

Tem em seu currículo experiência de 18 anos na 
área de Recursos Humanos tendo atuado em 
segmentos automobilístico, indústria, transporte 
e logística e alimentício. Nascida em Lavras, MG, 
casada, é Graduada em Psicologia pelo Centro 
Universitário de Lavras e possui também 
graduação em Gestão de Recursos Humanos 
pela UNIS Varginha e pós-graduada em 
Psicologia Organizacional pela UNIS Varginha.

“Sou apaixonada por incentivar, desenvolver 
e liderar pessoas e me sinto motivada com o 
desafios atuais e projetos futuros.“

Dentre os projetos, Lidiane identifica a necessidade 
de aumentar o engajamento dos colaboradores 
com soluções inovadoras através de oportunidades 
para capacitação, interação e reconhecimento. 
Outro ponto é sobre a melhoria da experiência do colaborador e de programas que visam o 
desenvolvimento individual do colaborador e também da liderança.  

Além de, é claro, o atendimento humanizado é fundamental!
     

   

LIDIANE MESQUITA 

E TREM BÃO DIMAIS DA CONTA SÔ.

Chegou a época mais gostosa do ano, com 
muita dança e comidas típicas. E para 
celebrar esse momento, a nossa 
colaboradora Maria Aparecida Barbosa 
(carinhosamente conhecida como Cidinha) traz 
para nós uma receita maravilhosa de 
bolo de milho cremoso.

RECEITA
Ingredientes:  
4 Espigas de milho
1 xícara e meia de açúcar
2 colheres de margarina
4 ovos
1 litro de leite
150 g de queijo parmesão
2 colheres de farinha de trigo 
1 pitada de sal 
Meia colher de fermento em pó.

MODO DE PREPARO:
Bata todos os ingredientes no liquidificador, 
por último acrescente o fermento em pó. 
Coloque tudo em uma forma untada de sua 
preferência, forno pré-aquecido à 180°, assar 
entre 45 min à 1 hora. 

RECEITA BOLO 
DE FUBÁ



30/31 DE AGOSTO E 01 DE SETEMBRO
NA COOPERVASS

Venha conferir nossas condições 
para a edição de 2023.

SAÚDE ANIMAL

SEMANA DO

PRODUTOR
RURAL
C o o p e r v a s s

De 24 a 29 
de julho,
em todas 
as unidades 
de negócios 
da Coopervass



NOVOS COOPERADOS
02/06/2023 A 27/06/2023

   

GUILHERME DARCI DE ALMEIDA             
HELIANE DIAS MOREIRA                   
JOSE SEBASTIÃO FONSECA                 
LUIZ CARLOS GONÇALVES                  
LUIZ GUSTAVO DE CASTRO FERNANDES E     
MAIK HENRIQUE XAVIER                   
MARCELO JOSÉ DO PRADO E OUTROS         
PRISCILA VILELA FAGUNDES               
ROBSON VALENTIM E OUTROS               
SILVANO CARLOS DE OLIVEIRA             
VALÉRIO SOUSA ARABONI                  
WAGNER JOSÉ CARVALHO                   
WILSON SOARES RODILHA                  
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